四年制 餐旅管理系
(一)教育目標

	1.培育具備餐旅專業知識與技能之管理人才。

2.教學上強調餐旅理論與實務之結合，並加強人文素養、外國語文及運用資訊科技於餐旅管理的能力，著重倫理道德及敬業精神的培養，期使學生成為具宏觀視野及人文關懷之餐旅專業人才。


(二)校定共同必修科目

	文　科　目　名　稱
	學
分

數
	第一學年
	第二學年
	第三學年
	第四學年
	備註

	
	
	上
	下
	上
	下
	上
	下
	上
	下
	

	通識課程
General Education
	12
	2
	2
	2
	2
	
	2
	2
	
	通識選項課程：

人文學科：2門

社會科學：2門

自然與生命科學：1門

數理與應用科學：1門

	國文

Chinese
	4
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	國文(閱讀與寫作)(1)

國文(閱讀與寫作)(2)

	大一英文

Freshman English
	4
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	大一英文(1)

大一英文(2)

	英語聽講練習101~102

English Listening & Speaking Practice
	2
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	英語聽講練習101

英語聽講練習102

	憲法

Constitution
	2
	
	
	2
	
	
	
	
	
	

	體育

Physical Education
	4
	1
	1
	1
	1
	
	
	
	
	一年級：

大一體育(1)、

大一體育(2)

二年級：

體育選項(需修讀不同興趣體育課程)

	生活服務教育

Student Life Service Education
	0
	0
	0
	
	
	
	
	
	
	

	通識教育講座

Lectures on General Education
	1
	
	
	
	1
	
	
	
	
	各系依序開課，開課學期不定

	外語實務

Foreign Language Proficiency Test
	0
	0
	
	
	
	
	
	
	
	畢業前修畢

通過標準依「外語實務課程實施要點」規定

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	合計
	29
	8
	8
	5
	4
	0
	2
	2
	0
	


（三）學院共同必修科目

	　　文　科　目　名　稱
	學

分

數
	第一學年
	第二學年
	第三學年
	第四學年
	備註

	
	
	上
	下
	上
	下
	上
	下
	上
	下
	

	管理學
Management
	3
	3
	
	
	
	
	
	
	
	

	經濟學（1）

Economics (1)
	3
	
	
	3
	
	
	
	
	
	

	會計學（1）

Accounting(1)
	3
	
	
	
	3
	
	
	
	
	

	統計學（1）

Statistics（1）
	2
	
	
	2
	
	
	
	
	
	

	統計學（2）

Statistics（2）
	2
	
	
	
	2
	
	
	
	
	

	電子計算機概論
Introduction to Computers
	0
	
	
	0
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	合計
	13
	3
	0
	5
	5
	0
	0
	0
	0
	


(四)專業必修科目

	　　文　科　目　名　稱
	學

分

數
	第一學年
	第二學年
	第三學年
	第四學年
	備註

	
	
	上
	下
	上
	下
	上
	下
	上
	下
	

	餐旅管理概論
Introduction to Hospitality Management
	3
	3
	
	
	
	
	
	
	
	

	中餐烹調及實習/
西餐烹調及實習
Chinese Cooking and Practice /
Western Cooking and Practice
	3
	
	3
	
	
	
	
	
	
	2選1

	客房管理及實習
Room-division Management - Skill and Practices
	3
	
	3
	
	
	
	
	
	
	

	消費者行為
Consumer Behavior
	3
	
	
	3
	
	
	
	
	
	

	旅館管理
Hotel Management
	3
	
	
	3
	
	
	
	
	
	

	餐旅資訊系統及實習
Hospitality Management Information System and Practice
	3
	
	
	
	3
	
	
	
	
	

	餐廳管理
Restaurant Management
	3
	
	
	
	3
	
	
	
	
	

	餐旅英語
Hotel and Restaurant English
	2
	
	
	
	2
	
	
	
	
	

	職業倫理

Ethics in the Workplace
	1
	
	
	
	1
	
	
	
	
	

	餐旅實務實習(校外)
Hotel and Restaurant Management off-campus Internship
	10
	
	
	
	
	10
	
	
	
	

	餐旅行銷管理
Hospitality Marketing Management
	3
	
	
	
	
	
	3
	
	
	

	餐旅成本控制
Hospitality Cost Control
	3
	
	
	
	
	
	3
	
	
	

	餐旅實務實習(校內)
Hotel and Restaurant Management on-campus Internship(NPUST)
	4
	
	
	
	
	
	4
	
	
	

	實務專題

Special project
	2
	
	
	
	
	
	
	1
	1
	

	宴會管理及實習
Banquet Management – Skills and Practices
	3
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	人力資源管理
Human Resource Management
	3
	
	
	
	
	
	
	
	3
	

	餐旅講座
Hospitality Seminar
	2
	
	
	
	
	
	
	
	2
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	合計
	54
	3
	6
	6
	9
	10
	10
	4
	6
	


(五)專業選修科目

	　　文　科　目　名　稱
	學

分

數
	第一學年
	第二學年
	第三學年
	第四學年
	備註

	
	
	上
	下
	上
	下
	上
	下
	上
	下
	

	食物製備原理及實習
Foundation of Food Preparation and Practice
	3
	3
	
	
	
	
	
	
	
	

	觀光休閒遊憩概論

Introduction to Tourism, Leisure and Recreation Industry
	3
	3
	
	
	
	
	
	
	
	

	餐旅服務技術及實習
Hospitality Service Skill and Practice
	3
	3
	
	
	
	
	
	
	
	

	休閒事業管理
Leisure Industry Management
	3
	
	3
	
	
	
	
	
	
	

	餐飲衛生與安全
Food and Beverage Hygiene and Security
	3
	
	3
	
	
	
	
	
	
	

	國際禮儀

International Etiquette
	3
	
	3
	
	
	
	
	
	
	

	異國料理及實習
The culture and Practices of Western Cuisine
	3
	
	
	3
	
	
	
	
	
	

	餐檯設計及實習
Table Design for Restaurant and Practice
	3
	
	
	3
	
	
	
	
	
	

	人際關係與溝通
Inter-personal Relationships and Communication
	3
	
	
	3
	
	
	
	
	
	

	烘焙原理及實習
Foundation of Baking and Practice
	3
	
	
	
	3
	
	
	
	
	

	飲料管理及實習
Beverage Management and Practice
	3
	
	
	
	3
	
	
	
	
	

	餐旅採購

Hospitality Industry Purchasing
	3
	
	
	
	3
	
	
	
	
	

	營養餐飲設計及實驗
Nutrition for Dietary Design and Laboratory
	3
	
	
	
	3
	
	
	
	
	

	餐旅商品企劃及實習

Hospitality Merchandise and Practice
	3
	
	
	
	
	
	3
	
	
	

	創意料理及實習
Art of Modern Cookery
	3
	
	
	
	
	
	3
	
	
	

	餐旅業研究方法
Research Methods
	3
	
	
	
	
	
	3
	
	
	開2班

	進階餐旅英語

Advanced Hotel and Restaurant English
	3
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	餐旅日語
Japanese for Hospitality

	3
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	餐旅督導實務

Hospitality Supervision
	3
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	民宿經營管理

Bed and Breakfast Operations and Management
	3
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	餐旅管理案例探討
Case Studies in Hospitality Management
	3
	
	
	
	
	
	
	3
	
	

	飲食文化
Dietary Culture
	3
	
	
	
	
	
	
	
	3
	

	旅館公關管理

Public Relation Management in Hospitality
	3
	
	
	
	
	
	
	
	3
	

	會展產業管理

MICE Industry Management
	3
	
	
	
	
	
	
	
	3
	

	餐旅服務品質管理

Service Quality Management in Hospitality
	3
	
	
	
	
	
	
	
	3
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	合                 計
	75
	9
	9
	9
	12
	0
	9
	15
	12
	


3
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