碩士班 食品科學國際碩士學位學程

（一）教育目標
	　　本國際碩士學位學程發展重點以全球食品生技、特色保健食品、新穎食品加工為三大主軸，延攬國內外食品科學專業師資，建構全英語教學與學習環境，促進國際學術與師生交流，以「專業化」、「國際化」與「全人化」為方向，以培育卓越且理論與實務兼備的國際食品科技研究開發或高階經營管理專業人才為目標。


（二）必修科目
	中
  　　文　　科　　目　　名　　稱
英
	學分數
	第一學年
	第二學年
	備　　　註

	
	
	上
	下
	上
	下
	

	專題討論

Seminar
	4
	1
	1
	1
	1
	

	食品科技研究法

Methodology for Food Research
	3
	3
	
	
	
	

	永續發展趨勢

Trends in Sustainable Development
	0
	0
	
	
	
	

	全球食品科技與產業特論

Special Topics in Global Food Technology and Industry
	2
	
	2
	
	
	

	碩士論文

Thesis
	6
	
	
	3
	3
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	合計
	15
	4
	3
	4
	4
	


（三）選修科目
	中
  　　文　　科　　目　　名　　稱
英
	學分數
	第一學年
	第二學年
	備　　　註

	
	
	上
	下
	上
	下
	

	食品生物技術

Food Biotechnology
	3
	3
	
	
	
	

	微生物生理與代謝

Microbial Physiology and Metabolism
	3
	3
	
	
	
	

	微生物生物技術

Microbial Biotechnology
	3
	3
	
	
	
	

	高等食品加工

Advanced Food Processing
	3
	3
	
	
	
	

	活性天然物特論

Special Topics in Bioactive Natural Products
	3
	3
	
	
	
	

	食品化學特論

Special Topics in Food Chemistry
	3
	3
	
	
	
	

	全球食品行銷特論

Special Topics in Global Food Marketing
	2
	2
	
	
	
	

	食品安全特論

Special Topics in Food Safety
	2
	2
	
	
	
	

	個別指導研習(1)
Independent Study(1)
	2
	2
	
	
	
	

	食品物化性質

Chemical and Physical Changes in Foods
	3
	
	3
	
	
	

	食品檢驗技術特論

Special Topics in Food Analysis
	3
	
	3
	
	
	

	食品工程特論

Special Topics in Food Engineering
	3
	
	3
	
	
	

	食品酵素應用特論

Special Topics in Applications of Food Enzymes
	3
	
	3
	
	
	

	精密儀器分析特論

Special Topics in Instrumental Analysis
	3
	
	3
	
	
	

	高等分子生物學

Advanced Molecular Biology
	3
	
	3
	
	
	

	感官品評特論

Special Topics in Sensory Evaluation
	2
	
	2
	
	
	

	食品產業經營管理特論

Special Topics in Management and Administration of Food Industry
	2
	
	2
	
	
	

	分子營養學

Molecular Nutrition
	2
	
	2
	
	
	

	食品科學專技英文(1)

Scientific English in Writing(1)
	2
	
	2
	
	
	

	個別指導研習(2)
Independent Study(2)
	2
	
	2
	
	
	

	生化工程

Biochemical Engineering
	3
	
	
	3
	
	

	生質能轉化與生物催化

Bioconversion and Biocatalysis
	3
	
	
	3
	
	

	機能性食品

Functional Foods
	2
	
	
	2
	
	

	食品免疫學

Practical Immunology in Food Science
	2
	
	
	2
	
	

	最適化在食品科技之應用

Optimization in Food Science and Technology
	2
	
	
	2
	
	

	實驗設計

Experimental Design
	2
	
	
	2
	
	

	食品加工特論

Special Topics in Food Processing
	2
	
	
	2
	
	

	食品科學專技英文(2)

Scientific English in Writing(2)
	2
	
	
	2
	
	

	校外實習

Practice of Industrial Training
	2
	
	
	2
	
	

	個別指導研習(3)
Independent Study(3)
	2
	
	
	2
	
	

	個別指導研習(4)
Independent Study(4)
	2
	
	
	
	2
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	合計
	74
	24
	28
	22
	2
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