國立屏東科技大學　食品安全管理研究所　碩士班課程規劃表(111學年度入學)
	學年
	第一學年
	第二學年
	學分總計

	學期
	第一學期
	第二學期
	第一學期
	第二學期
	

	修別
	科目
	永久碼
	學分/
時數
	科目
	永久碼
	學分/
時數
	科目
	永久碼
	學分/
時數
	科目
	永久碼
	學分/
時數
	

	必修
	食品毒物化學與實習

食品安全風險分析特論及實習

專題討論
	30751
30752
30039
	3/4
3/4

1/2
	食品安全檢測技術與實習

食品安全法規特論

專題討論
	30753
30526

30039
	3/4

3/3

1/2
	碩士論文

專題討論
	30057
30039
	6/6
1/2
	專題討論
	30039
	1/2
	

	小計
	
	7/10
	
	7/9
	
	7/14
	
	1/2
	22

	選修
	食安風險溝通與教育特論

流行病學特論及實習

食品安全訊息及溯源追蹤特論

微生物與疾病

食品詐欺與食品防護特論

食品化學與安全管理特論及實習
食品安全管制系統(HACCP)基礎訓練
	30754
30530

30755
30536

30756
30596
30747
	3/3

3/4

3/3

2/2

3/3

3/4
2/2
	公共衛生學特論

食源性疾病流行病學特論

應用生物統計學特論

毒理學特論及實習

食品安全大數據分析

食安風險管理及實習
質譜分析原理及應用
農水產品產銷履歷與流通特論


	30529

30757
30758
30578

30759
30579
30742

30745


	3/3

3/3

3/3

3/4

2/2

2/3

2/2

2/2


	個別指導研習(1)

高等食安研究法：原理特論與實務

食安成本管理及個案研究

食安議題國際溝通技巧特論

高階工廠管理特論及實習

微生物檢驗技術特論及實習

食品添加物與安全管理特論
產業實習

農水產品衛生安全學
	30180

30760
30761
30762
30594

30595

30746
22140

30743
	2/2

3/3

2/3

3/3

3/4

3/4

2/2

2/2

2/2
	個別指導研習(2)

食品安全國際法規特論

食品安全管制系統特論及實習

危機溝通與媒體關係特論

餐飲衛生安全管理特論
	30181

30763
30598

30764
30744
	2/2

3/3

3/4

3/3

2/2
	

	小計
	
	19/21
	
	20/22
	
	22/25
	
	13/14
	74


註：本系學生至少應修滿　30　學分始得畢業(其中必修應修　22　學分，選修應修　8　學分)械製造（
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