國立屏東科技大學　餐旅管理系　四年制課程規劃表(111學年入學適用)
	學年
	第一學年
	第二學年

	學期
	第一學期
	第二學期
	第一學期
	第二學期

	修別
	科目
	永久碼
	學分/
時數
	科目
	永久碼
	學分/
時數
	科目
	永久碼
	學分/
時數
	科目
	永久碼
	學分/
時數

	必修
	校定
	大一體育(1)
通識選項課程
國文(閱讀與寫作)(1)
大一英文(1)
英語聽講練習101
生活服務教育
外語實務(註2)
	01333
01026
01023
01001
01017
01004
01003
	1/2
2/2
2/2
2/2
1/2
0/2
0/0
	大一體育(2)
通識選項課程
國文(閱讀與寫作)(2)
大一英文(2)
英語聽講練習102
生活服務教育
	01334
01026
01088
01087
01018
01004
	1/2
2/2
2/2
2/2
1/2
0/2
	體育選項
通識選項課程
憲法

	01206
01026
01027
	1/2
2/2
2/2
	通識教育講座
體育選項
通識選項課程
	01024
01206
01026
	1/2
1/2
2/2

	
	院定
	管理學

	05032
	3/3
	運算思維與資訊科技應用

	05081
	1/2
	經濟學(1)
統計學(1)

	05029
05018

	3/3
2/2

	會計學(1)
統計學(2)
	05028
05019
	3/3
2/2


	
	系定
	餐旅管理概論
	21582
	3/3
	中餐烹調及實習/
西餐烹調及實習(2選1)
客房管理及實習
	21294
21336
21390
	3/4

3/4
	消費者行為
旅館管理
	20595
21417
	3/3
3/3
	餐旅資訊系統及實習
餐廳管理
餐旅英語
職場倫理
	21579
21585
21577
22710
	3/4
3/3
2/2
2/2

	小計
	
	
	14/18
	
	
	15/22
	
	
	16/17
	
	
	19/22

	選修
	食物製備原理及實習
觀光休閒遊憩概論
餐旅服務技術及實習

	20526
21668
21575

	3/4
3/3
3/4

	休閒事業管理
餐飲衛生與安全
國際禮儀
烘焙食品製作及實習

	20236
21584
20688
23474
	3/3
2/2
3/3
3/4

	異國料理及實習
餐旅美學及實習
人際關係與溝通
烘焙伴手禮製作及實習

	20728
23117
20008
23472

	3/4
3/4
3/3
3/4

	飲料管理及實習
餐旅採購
營養餐飲設計及實驗
多屏點理論與實作(微型課程)
VR/AR體驗理論與實作(微型課程)
西點蛋糕製作及實習
餐旅業媒體與公關實務
	20891
21151
21994
M0022
M0023

23473
23710
	3/4
3/3
3/4
1/1
1/1

3/4
3/3

	小計
	
	9/11
	
	11/12
	
	12/15
	
	17/20


國立屏東科技大學　餐旅管理系　四年制課程規劃表(111學年入學適用)
	學年
	第三學年
	第四學年
	學分總計

	學期
	第一學期
	第二學期
	第一學期
	第二學期
	

	修別
	科目
	永久碼
	學分/
時數
	科目
	永久碼
	學分/
時數
	科目
	永久碼
	學分/
時數
	科目
	永久碼
	學分/
時數
	

	必修
	校定
	
	
	
	通識選項課程
	01026
	2/2
	通識選項課程

	01026
	2/2
	
	
	
	

	
	院定
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	系定
	餐旅實務實習(校外)
	21581
	10/20
	餐旅行銷管理
餐旅成本控制
餐旅實務實習(校內)
	21574
22513
21580
	3/3
3/3
4/8
	實務專題
宴會管理及實習
	05031
21416
	1/2
3/4
	人力資源管理
餐旅講座
實務專題
	05001
21583
05031
	3/3
2/2
1/2
	

	小計
	
	
	10/20
	
	
	12/16
	
	
	6/8
	
	
	6/7
	98

	選修
	創新研發專題(特色課程)
	F0130
	2/2
	餐旅商品企劃及實習
創意料理及實習
餐旅業研究方法
菜單規劃與分析
商品創新設計及實習

	21149
20766
21153
20863
23364
	3/4
3/4
3/3
3/3
3/4
	進階餐旅英語
餐旅日語
餐旅督導實務
民宿經營管理
餐旅管理案例探討
餐旅業連鎖管理
APP基礎設計(微型課程)
	20885
21148
21155
20173
22515
21154
M0302
	3/3
3/3
3/3
3/3
3/3
3/3
1/1
	飲食文化
旅館公關管理
會展產業管理
餐旅服務品質管理

	20890
20577
20914
21576

	3/3
3/3
3/3
3/3

	

	小計
	
	2/2
	
	15/18
	
	19/19
	
	12/12
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註：1.本系學生至少應修滿　136　學分始得畢業(其中必修應修　98 學分，選修應修　38　學分，至少應修系專業選修課程  27 學分)。
2.「外語實務」每學期皆開放修課，並須於畢業前依本校「外語實務課程實施要點」規定修畢。
3.校外實習課程：餐旅實務實習（校外）。
4.通識選項課程:人文學科(永久碼:01264)：2門。 社會科學(永久碼:01265)：2門。 自然與生命科學(永久碼: 01266)：1門。 數理與應用科學(永久碼: 01267)：1門。
3

