表A4-2 第二代表性工作職稱分析表
	代表性工作職稱
	
	所需職責
	所需任務

	食品研發員
	一般能力
	G-2-1工作態度
	G-2-1-1能主動溝通協調處理問題

	
	
	
	G-2-1-2敬業樂群

	
	
	
	G-2-1-3遇到問題主動尋求解決之道

	
	
	
	G-2-1-4細心有耐心

	
	
	
	G-2-1-5有創新求取進步之精神

	
	
	G-2-2基本素養
	G-2-2-1具國際觀

	
	
	
	G-2-2-2具有自我要求精神

	
	
	
	G-2-2-3具有參與進修之意願

	
	
	
	G-2-2-4具危機處理能力包含安全知識與緊急應變能力


	
	
	
	G-2-2-5具有職業道德(不洩漏配方)

	
	
	G-2-3電腦操作
	G-2-3-1能使用文書處理系統

	
	
	
	G-2-3-2能做簡報

	
	
	
	G-2-3-3具備數據分析處理能力

	
	
	
	G-2-3-4能使用網路資源

	
	
	G-2-4資料的收集


	G-2-4-1會閱讀英文資料

	
	
	
	G-2-4-2能分析產品市場通路

	
	
	
	G-2-4-3評估產品市場發展方向

	
	
	
	G-2-4-4會收集相關法令資訊

	
	
	
	G-2-4-5了解各種產品的包裝標示規範

	
	
	
	G-2-4-6了解各項食品基本加工流程

	
	
	
	G-2-4-7收集最新流行之產品與市場趨勢

	
	專業能力
	P-2-1食品添加物之檢查 
	P-2-1-1定量肉製品中亞硝酸鹽的含量

	
	
	
	P-2-1-2肉品中磺胺劑藥物殘留檢量

	
	
	
	P-2-1-3檢測各種防腐劑含量

	
	
	
	P-2-1-4檢測保色劑含量

	
	
	
	PP-2-1-5檢測行政院衛生署公佈之食品添加物

	
	
	P-2-2食品成分分析
	P-2-2-1檢測食品一般成分

	
	
	P-2-3食品設計能力
	P-2-3-1分析原料特性、品質與適用性

	
	
	
	P-2-3-2設計符合食品安全規範之產品

	
	
	P-2-4生鮮食品的保存
	P-2-4-1保存生鮮食品

	
	
	P-2-5食品調理和加工技術
	P-2-5-1烘焙食品的製作

	
	
	
	P-2-5-2豆腐的製作

	
	
	
	P-2-5-3蔬果汁製作

	
	
	
	P-2-5-4蛋黃醬製作

	
	
	
	P-2-5-5傳統麵食的製作

	
	
	
	P-2-5-6米食產品製作

	
	
	
	P-2-5-7水產品製作

	
	
	
	P-2-5-8果凍與果醬之製作

	
	
	
	P-2-5-9蔬果類乾燥產品製作

	
	
	
	P-2-5-10罐頭食品之製作

	
	
	
	P-2-5-11肉製品之製作

	
	
	P-2-6食品微生物技術
	P-2-6-1會進行微生物培養

	
	
	
	P-2-6-2會微生物之計數

	
	
	
	P-2-6-3會微生物之分離

	


	
	
	P-2-7食品生化之應用
	P-2-7-1操作固定化酵素

	
	
	
	P-2-7-2操作酵素純化

	
	
	
	P-2-7-3進行酵素分離

	
	
	
	P-2-7-4進行酵素濃縮

	
	
	P-2-8新產品之開發
	P-2-8-1會研發新產品

	
	
	
	P-2-8-2會評估新產品的成本分析

	
	
	
	P-2-8-3會評估新產品的通路

	
	
	
	P-2-8-4會協助研發制度的建立與執行

	
	
	
	P-2-8-5會協助產業推展新產品

	
	
	
	P-2-8-6會進行感官品評工作

	
	
	
	P-2-8-7具備機能性食品常識

	
	
	
	P-2-8-8會線上品管

	
	
	
	P-2-8-9會統計分析

	
	
	P-2-9產品行銷管理
	P-2-9-1會進行市場消費調查

	
	
	
	P-2-9-2會企劃產品行銷活動

	
	
	
	P-2-9-3會協助提高產品市場競爭力

	
	
	
	P-2-9-4會協助提高產品附加價值

	檢核項目
	是否符合

	1.所列的職責是否有完全涵蓋該工作
2.所列的任務是否有完全涵蓋該職責
3.是否有教師專家與業界人士共同分析

4.職責是否採用先名詞後接動詞敘述
5.任務是否採用先動詞後接名詞敘述

6.所列的職責是否不超過十八個

7.所列的任務是否酌列適當數量
	是(     否(
是(     否(
是(     否(
是(     否(
是(     否(
是(     否(
是(     否(


